INFOS

FLEISCH

Rind & Schwein
Schweiz

Poulet
Schweiz

Kalb
Schweiz

Lamm
Schweiz, Neuseeland & Irland

FISCH

Frankreich
Italien
Marokko
Norwegen

*Bei Fragen zu Fanggebiet und -Art hilft unsere
Servicefachkraft gern

EIER

Schweiz

*ALLERGENE

*1 Glutenhaltige Getreide
*2 Krebstiere

*3 Eier

*4 Fische

*5 Erdniisse

*¢ Sojabohnen

*7 Milch

*8 Hartschalenobst (Niisse
* Sellerie

*10senf

*11gesamsamen

*12 schwefeldioxid und Sulfite
*13 Lupinen

*14 Weichtiere




INSALATE &
ANTIPASTI

INSALATE

Piccola Insalata verde
Kleiner griner Salat

Piccola Insalata mista
Kleiner gemischter Salat

Insalata verde
Griner Salat

Insalata mista
Gemischter Salat

Caprese
Salat mit Mozzarella und Tomaten

Insalatona**

7.50

8.00

10.50

12.00

16.50

21.50

Fitnessteller mit Poulet oder Thunfisch

ANTTRASTE*7

Vitello tonnato 25.00
hinterachsen Kalbfleisch mit
Thunfischsauce

Antipasto all’italiana *7 26.50
mit div. Fleisch- un
Kaseaufschnitten

Tartare di salmone** 25.50
Lachstartar mit Avocado-sauce,

Insalata di polipo*** 26.00
Krakensalat mit Oliven,

Knoblauch und Sellerie

Assiette di verdure 21.50
div. saisonales Gemiuse

ZUPPE

Minestrone 12.50
Gemischtes Gemiuse und Bouillon

Zuppa del Giorno 12.50
Tagesuppe



PRIMI PIATTI

Fusillo al ragu di manzo cubettato, 28.50
scaglie di tartufo e grana *!

Fusillo mit gewiirfeltem Rindsfleisch,

Parmesan und Truffel

Risotto ai porcini guanciale croccante 26.50
e fondue di taleggio

Steinpilzrisotto mit knuspriger Schweinewange und
Taleggio Fondue

Tagliatelle allo scoglio ** 30.00
Tagliatelle mit Meeresfriichten

Tagliolini al Salmone** 27.00
Taglioni mit Lachs und Tomatenrahmsauce

Sedanini alla genovese 23.00
Sedanini mit Basilikum Pesto, Bohnen
und Kartoffeln



SECONDI PIATTI

Fegato alla Veneziana 40.00
Kalbsleber mit Zwiebeln, Salbei, Timian
und Butter zubereitet

Filetto di manzo alla griglia 48.00
Rindsfilet vom Grill

Tagliata di Manzo alla griglia 46.50
con Tartufo e grana*”’

Aufgeschnittenes gegrilltes Rindersteak,

verfeinert mit Triffel und Parmesan

Saltimbocca alla romana **2 40.00
Kalbsfleisch mit Rohschinken und Salbei
in Bratensauce mit Weisswein gekocht

Lombatina d’agnello all’ erbe con 42.00
riduzione di vino rosso *!2
Lammkotlett mit Rotweinrekution

Tentacolo di polipo scottato in 36.50
padella e humus di ceci **
Oktopus in der Pfanne mit Kichererbsen Hummus

Frittura di Calamari** 42.50
Knusprig frittierte Tintenfischringe

Polpettine di verdure e salsa yogurt *” 25.50
Gemiuseballchen mit Tzatziki Sauce

Contorni

Spinaci o verdure 6.00
Spinat oder gemischte Gemiise

Patatine fritte 6.00
Pommes frites

Risotto con burro e 6.00
parmigiano o zafferano*’

Risotto mit Butter und Parmesan

oder Safran (+ 2 CHF)

Patate al rosmarino 6.00
Rosmarinkartoffeln



PIATTI
AUTENTICI
[TALIANI

ARRABBIATA 22.50

Klassische Pasta mit scharfer Tomatensauce

CARBONARA#*37 25.50

Knuspriger Guanciale mit Ei und Parmesan & Pecorino

AGLIO E OLIO 22.50

Knoblauch, scharf Petersilie & Olivendl

SPAGHETTI ALLE 28.50
VONGOLE #*41

Spaghetti mit Venusmuscheln & Weissweinsauce

SPAGHETTI AL 20.50
POMODORO

Spaghetti mit Tomatensauce

PEPATA DI 28.50
COZZE

Muscheln in einer wiirzigen PfeffersoRe




PIZZE

MARGHERITA 14.00
Tomaten & Mozzarella

MARINARA 12.00
Tomaten & Oregano

FUNGHI 17.50
Tomaten, Mozzarella & Champignon Pilze

DIAVOLA 18.50
Tomaten, Mozzarella-€& scharfe Salami

PROSCIUTTO 18.00
Tomaten, Mozzarella & Hinterschinken

HAWAII 20.00
Tomaten, Mozzarella, Ananas & Hinterschinken

TONNO E CIPOLLA 20.00

Tomaten, Mozzarella, Zwiebeln, Kapern, Oliven & Thunfisch

PROSCIUTTO E FUNGHI 20.00
Tomaten, Mozzarella, Champignon Pilze & Hinterschinken

CAPRICCIOSA 22.00
Tomaten, Mozzarella,/Artischocken, Champignon Pilze,
Hintrschinken;.Qliven & Sardellen

CALZONE 21.00
Tomaten, Mozzarella; Hinterschinken & Champignon
Pilze

GOLOSA 22.50
Tomaten, Mozzarella italienische Fleischwurst
& Brokkali

4 FORMAGGI 24.50

Biffelmozzarella, Caciocavallo Kdse, Parmesan
& Gorgonzola

*Bei Fragen zu Allergen, hilft unsere Servicefachkraft gern

DELIZIOSA 22.50
Tomaten, Mozzarella Spinat, Hinterschinken,
Gorgonzola & Parmesan

VEGETARIANA 22.00
Tomaten, Mozzarella, gemischte Gemiise

SICILIANA 22.00
Tomaten, Mozzarella, frittierte Obergine,
Ricotta mousse & Basilikum

PAPOSCE 23.00
Tomaten, Mozzarella, Rucola und Rohschinken

DELICATA 24.00
Mozzarella, gegrillte Zucchini, Crevetten & Mascarpone

FRUTTI DI MARE 24.00
Tomaten, Mozzarella & Meeresfiirchte

PARMA 25.00
Tomaten, Mozzarella, Rohschinken San Daniele,
Ruccola, Parmesan & cherry Tomaten

POPI’S PIZZA 25.50
Tomaten, Mozzarella, Spanferkel & Caciocavallo Kase

GHIOTTA 25.50
Biffelmozzarella, Ofenkartoffeln, Steinpilz, Zwiebeln &
italiensche Fleischwurst

INFUOCATA 25.00
Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami, Champignon Pilz &
Paprika

SARDA 25.50
Mozzarella, Speck, Biiffelmozzarella & Basilikum

SENZA GLUTINE +5.00
Glutenfrei

* Glutenfreie Pizzen werden im gleichen Ofen wie
glutenhaltige gebacken, daher kann es zu Spuren von
Gluten kommen.



DESSERTS

DOLCI#*7

Panna cotta 11.00
italienische Creme aus Sahne,
Zucker und Vanille

Créme brulé 11.00
Vanillecreme mit
karamellisierter Zuckerkruste

Tiramisu 11.00
klassisches italienisches Dessert
mit Schichten Mascarpone & Kaffeebiskuits

Zabaione con 12.50
gelato alla vaniglia

Luftige Eiercreme mit

Marsala-Wein, serviert mit Vanilleeis

GELATI*7

vaniglia
fragola
cioccolato
limone
Panna

pro Kugel
pro Kugel
pro Kugel
pro Kugel
mit Rahm

3.00
3.00
3.00
3.00
+1.50



BEVANDE

APERIWIVY/ALCOLICI BIRRE

CAMPARI ORANGE 12.50 FELDSCHLOSSLE 0.21 4.50
CAMPARI SODA 12.50 FELDSCHLOSSLE 0.31 5.00
MARTINI BIANCO 9.00 FELDSCHLOSSLE 0.51 5.50
PROSECCO 8.50 PANACHE SUSS/SAUER 0.31 5.00
LILLET 13.50 BIRRA MORETTI 0.31 5.00
APEROL SPRITZ 13.50 WEIZEN BIER 0.51 6.50
GIN'TONIC 15.00 FELDSCHLOSSLE AfG 0.31 6.50
HUGO 13.50

BELLINI 13.50

MOJITO 15.00

APERTTIVY ANALCOLICI CAFFE

SAN BITTER 0.2 dl 6.50 KAFFE 5.00
CRODINO 0.2 dl 6.50 ESPRESSO 4.50
ESPRESSO DOPPIO 5.50
LATTE MACCHIATO 7.50
CAPPUCCINO 6.50

BEVANDE DIGESTIVI E GRAPPE

SAN PELLEGRINO 0.51 5.50 AVERNA 0.4 dl 10.00
ACQUA PANNA 0.51 5.50 CYNAR 0.4 dl 10.00
SAN PELLEGRINO 07l 8.50 AMARO DEL CAPO 0.4 dl 11.00
ACQUAPANNA 0.71 8.50 LIMONCELLO 0.4 dl 8.00
COCA COLA 0.31 5.50 GRAPPA PAESANELLA 0.2 dl 9.50
COLA.ZERO 0.31 5.50 GRAPPA TRE SOLI 3 0.2 dl 14.50
SPRITE 0.31 4.50
FANTA 0.31 4.50
SCHORLEY 0.31 5.50
RIVELLA BLU 0.31 5.50
RIVELLA“ROSSA 0.31 5.50
NESTEA 0.31 5.50
ORANGENSAFT 0.31 4.50



